
 

Öffnungszeiten Restaurant 

werktags 06:30 Uhr – 14:00 Uhr  &  17:00 Uhr – 22:00 Uhr für Gruppen öffnen wir auch nachmittags  

Für Sonntag oder Feiertag empfehlen wir unseren Partyservice/ Catering. 

Sperrstunde: Unser Restaurant schließt um 22:00 Uhr! 

Nach Vereinbarung halten wir für größere Gruppen  

ggf. den Betrieb länger geöffnet- bis maximal 1:00 Uhr 

ab 00:00 Uhr berechnen wir pro angefangene ½-Stunde einen Nachtzuschlag von 40,00€ 

Sehr verehrter Gast 

Wir bedanken uns für Ihr Interesse, Ihren Anlass mit unserem Party-Service durchführen zu wollen.  

Unser Bestreben ist es, Ihre Familienfeiern, Firmenanlässe oder anderen Feierlichkeiten zu Ihrer vollsten Zufriedenheit 

durchzuführen.  

Bei Bedarf können wir Ihnen zudem im Hotel unsere Gästezimmer anbieten. Hierbei bitten wir um eine  

vorherige und rechtzeitige Reservation! 

 

Die angegebenen Preise sind gültig bei Lieferung der Speisen, sowie generell (auch bei Selbstabholung) bei Verleih 

von Tellern, Besteck, Gläsern oder sonstigen Dienstleistungen unsererseits. 

Die Menüpreise bei Selbstabholung der Speisen ohne weitere Dienstleistungen und /oder Geschirr  

reduzieren sich um 2,00 € pro Person (Desserts –1,00 €) 

Falls Sie eines der Menüs bei uns im Haus mit Restaurantservice., etc wünschen 

erhöht sich der Preis um 2,00 € pro Person (Desserts +1,00 €) 

 

Die Preis verstehen sich bei einer Gruppengröße ab 10 Personen in Euro und pro Person, inkl. der derzeitig gültigen Mehr-

wertsteuer. Die Menüpreise verlieren Ihre Gültigkeit mit Erscheinen einer neuen Preisliste. Preisänderungen vorbehalten  

Catering—Partyservice 

 

Menüvorschläge 



Restaurant „Zum Fährmann“ 

Dessert 

 

 Käsewürfel mit Trauben garniert und verschiedenem Brot 6,00 € 

 Frischer Fruchtsalat & Bayrisch Creme 6,00 € 

 Frischer Fruchtsalat & Mousse au Chocolat 6,00 €   

 

 Salatbuffet mit 10 Salatsorten, mit Wurst- und Käsesalat, und Brot 12,00 €  

 Frisch gebackener Fleischkäse mit Sahnemeerrettich, Brot und 10 Sorten Salat 15,00 € 

 4 halbe Partybrötchen reich garniert mit Fisch, Braten, Schinken, Käse 13,00 €  

 Schwarzwälder Schäufele mit Bauernbrot und großem Salatbuffet 17,00 € 

 Schwarzwälder Schäufele mit Sauerkraut, Kartoffelpüree und Bauernbrot 16,00 € 

 Jägerteller: Schweinesteak und –Filet mit Pilzrahmsoße, Spätzle, großem Salatbuffet und Brot 19,00 € 

 Hirschgulasch mit Preiselbeeren, Spätzle, großem Salatbuffet und Brot 19,00 € 

 Schinken im Brotteig & frisch gebackener Leberkäse mit Salatbuffet und Brot 19,00 € 

Menüvorschläge für Ihr Fest 

Kaltes Buffet:    23,00 € 

Über 10 Sorten Salat, 

Fischplatte mit Räucherlachs, Forellenfilets, Heringsfilets, etc garniert 

Fleischplatte mit verschiedenen Braten, Schinken, Bündnerfleisch und Geflügel 

Käseplatte mit Trauben und Früchten garniert 

Verschiedene Brotsorten     

 

Kalte-Warmes Buffet: 28,00 € 

Über 10 Sorten Salate, 

Fischplatte mit Räucherlachs, Forellenfilets, Heringsfilets, etc garniert 

Gegrillter Schweinehals und –rücken, Hähnchenkeulen, hausgemachte Spätzle und Pilzrahmsoße 

Käseplatte mit Trauben und Früchten garniert 

Verschiedene Brotsorten   



Komplettmenüs 

 

 

Cateringmenü 1 
 

Salatbuffet mit Brot 
*** 

Schweinefilet in Blätterteig mit Kartoffelgratin und Gemüse 
*** 

Frischer Fruchtsalat mit Schwarzwälder Kirschwasser 

27,00 €  
  

 

Cateringmenü 2 
 

Rinderbouillon mit Grießklößchen 

*** 

Salatbuffet mit Brot 

*** 

Schweine- und Rindermedaillons mit Pfifferlingrahmsoße, hausgemachte Spätzle, Kartoffelpüree und Gemüse 

*** 

Dessertbuffet: 

Frischer Fruchtsalat, Bayrisch Creme und Mousse au Chocolat    

29,00 € 
   

 

Cateringmenü 3 
 

Vorspeisenbuffet: 

Fischvariationen von Räucherlachs, Schwarzwaldforellenfilet, etc., garniert mit frischen Früchten. 

Salatbuffet mit Brot 

Warmes Buffet: 

Spanferkelbraten mit Kartoffelpüree und Gemüse 

Hirschpfeffer mit Preiselbeeren und hausgemachten Spätzle 

Dessertbuffet: 

Frischer Fruchtsalat, Bayrisch Creme und Mousse au Chocolat 

33,00 €  

Gerne bewirten wir Sie auch mit anderen Spezialitäten! 

Bitte kontaktieren Sie uns hierzu  



Feste soll man feiern wie sie fallen 

Menu 1 oder 2:   als Business-Lunch (nur Hauptgang)  9,00 € 

 mit Tagessuppe und/oder Salat 11,00 € 

Telefonnummer:   07761-9261166  


